
Zutaten: WEIZENMEHL, Creme Belgischer
Art:(Wasser, vollständig gehärtete Pflanzenöle und
Fette (26,5%) Palmkerne, Sonnenblumenkerne,
Zucker (11%) Stabilisatoren (E420ii, E463), MILCH
Proteine, Emulgatoren (E472e, E322 Sonnenblumen
Lezethin), Salz, Aromen, Farbstoff (Beta-Carotin),
EIER, Wasser, WEIZENMEHL, Süssmolkepulver,
Salz, Glucosesirup, WEIZENkleber, Zucker,
Fruktose, Emulgatoren, EIWEISSpulver,
Guarkernmehl, Enzyme, Ascorbinsäure),
Bestreuung:(Glukosesirup, WEIZEN,
VollMILCHpulver, Emulgator: SOJAlecithin),
Mandeln gehobelt und geröstet, Backfett (Pflanzliche
Fette, Wasser, Pflanzliches Öl,
Sonnenblumenlecithin, Säurungsmittel
Zitronensäure, natürliches Aroma), Zucker,
Glukosesirup, Verdickungsmittel (Agar-Agar), Zucker,
modifizierte STÄRKE, Süßmolkenpulver,
Fett-pflanzlich, Dextrose, Glucosesirup, STÄRKE,
Stabilisatoren, Verdickungsmittel, MILCHeiweiß,
Speisesalz, Aroma, Pflanzenextrakt, Backhefe,
pflanzliches Siedefett

Enthält
Nüsse,EIER,MILCH,SOJA,Gluten.

Kilokalorien (kcal) 131
Kilojoule (kJ)

Kohlenhydrate

Fett

556

26,0 g

2

Berliner mit
Bienenstichcharakter
Unsere Berliner sollten frisch gegessen
werden. Wir backen sie täglich für Sie
frisch. Bei Lagerung in einer
Plastiktüte, können Sie sie auch noch
am nächsten Morgen genießen.

Sensible und allergene Inhaltsstoffe

447 / Bienenstich Berliner

Unsere Produkte enthalten rezepturmäßig keine
anderen allergenen Stoffe als die angegebenen.
Wir können  nicht ausschließen, dass auf der
Vorstufe seitens der Vorlieferanten, oder bei der
Herstellung nicht vermeidbare Kontaminationen mit
allergenen Bestandteilen stattfinden.

2,1 g

45 g

pro 100gGebäck
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5,7 g

Bäckerei & Mühle  E.Vielhaber GmbH & Co.KG
Stockumer Str. 34

59846 Sundern / Stockum

Energie / Brennwerte (rechnerisch ermittelt)

davon Fettsäuren, gesättigte

Eiweiß

2,3 gdavon Zucker

Ballaststoffe

1 BE entspricht
Broteinheiten

0,5 gSalz

0,0 g
0,0 g

Produktdatenblatt
Art. Nr. / Verkaufsbezeichnung

Alle Nährwerte sind berechnete Durchschnittswerte.
Die Angaben unterliegen den bei Naturprodukten
üblichen Schwankungen.


